
Menuen

Fransk løgsuppe 155

Kalvebrissel - spinat - perleløg - hønsesky
165

Kammusling - kærnemælk - hasselnød -
emulsion 175

 
“Shepard’s Pie” 245

Comté (36 mdr) 135

Profiteroles - cremeaux - chokolade -
mandel  135

Alle 6 retter 650 – 4 go’e glas 350

Menu
En go’ start 

Østers naturel 3 stk/6 stk 100/175

Sardiner - citron - mayo 110

Oliven & saltede mandler 75
 

Klassikere

Foie gras terrin - abrikos 225

Torsk - mandler - spidskål 295

Onglet - marv - skalotte - rødvin 265

Crème brûlée 110


